@
Cg/f [ Kompetansenettverket for lokalmat

Bilde fra Annis palsemakeri

Palser til
hverdags og fest

Tid: Mandag 26.september 2016
Sted: Leknes

Pris: 1500,-

Pameldingsfrist: 16. september 2016

Har du gnsker om a bli bedre pa a lage polser?

Daniel Byskov finner du til daglig bak disken hos Annis Palsemakeri
i Mathallen i Oslo. Der kjarer han pglsekurs for bdde voksne og
barn gjennom hele dret. NG kommer han til Lofoten for G leere bort
triks og inspirere til a bli bedre pa polser.

Palser er i vinden som aldri for. Det er polser i ulike sosiale
sammenhenger gjennom hele sommerhalvdret. Og i tillegg sd
bldser det en palsevind fra Europa inn over Skandinavia for tiden.
Publikum har ogsa fdtt synene opp for pelser sa her er det et
marked.

Har du lyst til G bli bedre pd pelser? Du skal fd utforske mer om
hvordan du kan lage hverdagspelser og hva festpalser er.

Dette er et praktisk kurs sGé du md ha med arbeidskleer - og du fdr
med deg godbitene hjem.

Praktisk informasjon

Kurset arrangeres med stotte fra
Nordnorsk kompetansenettverk
for lokalmat, som er en del av
Innovasjon Norges
Lokalmatprogram

Daniel Byskov finner du til
daglig hos Annis Pglsemakeri i
Mathallen i Oslo.
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Kursbeskrivelse

Kursnavn: Polser til hverdags og fest ; gg
Formal: @kt kunnskap om produksjon av pealser.
Malgruppe: Malgruppen er dere som har jobbet med kjgtt tidligere enten som produsen%r
eller som videreforedler.
Forkunnskaper: Noe ,
Omfang: Kurset er et dagskurs ’3;,, \
Innhold: Kursdeltagerne skal fa innsikt i produksjon av palser bade til hverdag o ﬁ" k5
festbruk. Kurset er praktisk rettet med produksjon av pglser som du f (o A
deg hjem etter kurset. g |
Smaking er obligatorisk. %
Kursavgift: Med info om hva som er/ikke er inkludert av kost, losji og andre ting
Tidspunkt: Kl 12-18, med forbehold om justering av tidspunktet. Dette vil sta uthevet i
praktisk informasjon dere far i forkant av kurset. ot 'f‘.»(
Arranger: LofotenMat i samarbeid med Annis Pglsemakeri ;‘g -
Faglig ansvarlig: Daniel Byskov - Annis Pglsemakeri 5 %
Kontaktperson(er): | Anne Karine Statle - LofotenMat, post@lofotenmat.no, mobil 4&5@;05 %
Samarbeidsparter: | Annis Pglsemakeri i Mathallen - v
Kurssted: Leknes - sted angis i infoskriv i forkant av kurset ’
Pameldingsadresse: |post@lofotenmat.no
Pameldingsfrist: 16.9.2016. Pamelding er bindende
Betaling: 1500, -

Antall deltagere:

Minimum 8 deltagere

Aktuelle lenker:

www.bioforsk.no/matnett,
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